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Weliness-Mischung
WILDER MIX Hinter dem neuen , Label Impénal vezbn‘gtst
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New Yorker Food-Szene: Die Kiiche des m‘t I'lﬁ]'l‘lﬂll’""l‘l"l Iﬂmﬁlj_l_ﬂ'l,m
mobilen Kimehi=Trucks kombiniert das typisch wie Sarddorn, Z]trmw
koreanische eingelegte Gemuse mit Tacos. Das Resultat u.[ld &Jmmm <)
ist scharf - und ungewdhnlich. Fir Vegetarier haben et
sich die Koche des Food-Trucks etwas einfallen lassen: Fﬂj}“ahmm lem
Tofu-Edamame-Falafel als japanisch-orientalische
: : 4 LABEL IMPERIAL von Kusmi Tea, 250 g ca. 23 Furo,
Kompaosition. Wow! Bei den New Yorkern kemmen die s E =
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Crossover-Kreationen super an. Dis wechselnden Locations
des Trucks werden Ober Twitter bekannt gegeben.” =i

Lecker Laguny

The Lighthouse/Malediven. Speisen
- ~nit Blick auf das Farhenspiel des Indischel

DOzeans am Abend? Nichts leichterals
das im Restaurant .The Lighthouse" des
5-Steme-Resorts ,Baros Maldives™. Weit
entfemt vom Larm der Stadte herrscht hig
=ntspannende Stille mit Remantik-Faktor
50 lassen sich die exotischen Gaumenfreul
von Executive-Chef Peter Alexander Fritz
perfekt genieen. Asiatisch angehauchte
Spezialitaten wie gedampftes Mahi-Mah-
mit Zitronengras und Koriancerdl ader
regelmalia stattfindende Wendinner
machen den Pfahlbau mit Zeltdach zu einf
Gourmet-Highlight am Aquator. Zu den
Gasten zahlten bereits Penélope Cruz und
Javier Bardem

The Lighthouse im Baros Maldives Resort,
PO Beox 2015. Malé 20-02. Tel. 009 £0/664 4
iber www.rademacherreisen.de

LAGE Nord-Male-Atoll « SITZPLATZE 3 - BESTER PLATZ

AUf dem cberen Deck = BESTE ZEIT Bei 5 sonnenuntergang
SPEZIALITAT Mit Cognas flambierte Looster-Bisque

PREISIVEAU Hauptspeisen ven 30 bis 60 Eurg WENKARTE

158 Sorten, giinstigste Flasche: 38 Furo - GETRANKESPEZIALI

«Dragon Fruit Martini *, ein Cocklail aus Wodka, Grenadine-

puchiek: das Restaurant . The Ughtheusa® b _Baros Maldives Resort® Sirup und dem Saft der roten Drachenfrucht - KICHENCHEF

Peter Alexander Fritz er itz * DESIGN Sappé

Munghnrmers:arka Besonders beliebt in Eintopfen und scnarfen Gerictiten, da die Nudeln zwar reichlich Aroma aufnehmen, aber die Scharfe W )
4 508A Braungraue Nudeln aus Buchweizen, die helf und kalt verspeist werden kainnen. In Japan werden sie mit SajasoBe und vmhf mmatm mnﬂ
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