BAROS

maldives

style gourmet

WILDER MIX

NEW YOR K GALA-Korrespondentin Julide

G Tanriverdi: ,Korea meets Mexiko in der
TREN D New Yorker Food-Szerne: Die Kiiche des
mobilen Kimchi-Trucks kombiniert das typisch

koreanische eingelegte Gemuse mit Tacos. Das Rasultat
ist scharf - und ungewdhnlich. Fir Vegetarier habien

sich die Kéche des Food-Trucks etwas einfallen lzssen:
Tofu Edamame-Falofel als japanisch orientalische
Kompaosition. Wow! Bei den New Yorkern kommen dis
Crossover-Kreationen super an. Die wechselnden Locations
das Trucks warden Ober Twitter bakannt gegaben "

LABEL IMPERIAL von Kusmi Tea, 2500, 3. 23 Furo,
‘www kusmitea com

Lecker Lagun

> The Lighthouse,/Malediven. Speisen
h"_ mit Blick auf das Farbenspiel des Indischel

Ozeans am Abend? Nichts leichter als
das im Restaurant .The Lighthouse” des
5-Sterne-Resorts Baros Malgives”. Weit
entfernt vom Larm der Stadte hemrscht hig
entspannende Stlle mit Romantik-Faktar
so lssen sich die exctischen Gaumenfreu
vor Executive-Chef Peter Alexander Fritz
perfekt geniefen. Asiatisch angehauchte
Spezialitdten wie gedampftes Mahi-Mahi-§
mit Zitronengras und Kerianderdl oder
regelmaBia stattfindende Weindinner
machen den Pfahlbau mit Zeltdach zu einy
Gourmat-Highlight am Aquator. Zu den
Gasten zahlten bereits Penelope Cruz und|
Javier Bardem.

The Lighthouse im Baros Maldives Resort,
PO Box 2015, Malé 20-02, Tel. 009 60/654 4
lber www.rademacherreisen.de

LAGE Nord-Malé-Atoll SITIPLATIE 36 - BESTER PLATZ
Auf demobgren Detk ~ BESTEZEIT Bej Sonnenunteroang
SPEZIALITATMit Cognac flambierta Lobster-Risiia
PREISHIVEAV Hauntspeisen von 30 bis 0 Eura WEINKARTE
158 Sorten, giinstigste Flasche; 38 Furo GETRANMESPEZIALITAY
. Dragon Fruit Martini *, ein Cocktail aus Wodka, Grenading-
OB o [ ORI Sirup und dem Saft der roten Drechenfrucht - KICHENCHEE
Peter Alesander Fritz DESIEN Sappé

1 UDOM Jzpanische Weizennudeln m grofem Durchmesser. Inre weiche Konsistenz macht sie zur perfekten Suppensinlage 2 REISNUDELN sindin verschiedenen Sia
und daher vielseilig einsetzbar, ob im Wok oder im Salat. Einfach in haifiem Wasser einweichen und dann unter kalter Wasser ausquellen lassen 3 GLASNUDELN Ein |
Mungbohrenstarke. Besonders beliebt in Eintapfen urd scharfen Gericaten, da die Nudeln war reichlicy Aroma auinehmen, aber die Scirfe von mmm L
4 SO0BA B-aungraue Nudeln aus Buchweizen, die heib und kalt verspeist werden konnen. In Japan werden sie mit SojasoBe und Wasabl ve I

PO Box 2015, Malé 20-02, Republic of Maldives
Tel: +960 664 26 72 Fax : +960 664 34 97
info@baros.com www.baros.com



